Fromase”ir.Maxiren®
AukscCiausius standartus atitinkantys koaguliantai

vy —

Siandienos siiriy gamintojai susiduria su daugybe i$8tkiy, su nuolat augandiais kokybés reikalavimais, spaudimu optimizuoti
iSrigy verte, skonj, tekstlrg ir pjaustyma, taip pat poreikiu efektyviai ir tvariai gaminti. Be to, vartotojai vis dazniau iesko
vegetarisky, patogiy ir puikiy skoniniy savybiy produkty, taip papildydami slriy gamintojy turimus isstkius. Naudojant tinkamg
vegetariska fermentg, gamintojai gali patenkinti visus Siuos poreikius, atsizvelgiant j vartotojy reikalavimus ir tuo paciu metu
pritaikant gerai kontroliuojamg proteolize, atitinkancig auksc¢iausius pramoninius efektyvumo, skonio ir tekstiiros standartus.
DSM kompanijos platus Fromase ir Maxiren asortimentas uztikrina Siy poreikiy patenkinima, patvirtina veiklos naSuma. Dirbant
su DSM ekspertais, gamintojai gali tiksliai apskai¢iuoti optimaly individualiems produktams reikalingg koaguliacijos lygj. Tai
reiskia, kad jie turi specialiai kiekvienam klientui pritaikytus proceso optimizavimo, kasty ir anglies pédsaky aplinkai maZinimo
sprendimus, taip pat strio kokybés palaikymo ir netgi pagerinimo sprendimus.

Pagrindinés naudos Pilnas be benzoato asortimentas, vegetarinis, Kosher ir Halal sertifikuotas
Pilnas be benzoato asortimentas, Fromase® yra skystas mikrobiologinis koaguliantas (endopeptidase) gaunamas i$ rinktiniy
Vegetarinis, Kosher ir Halal patvirtintas Rhizomucor miehei kamieny. Asortimente yra skirtingy temperatdriniy atsparumy,

skirtingy pieno traukinimo aktyvumo lygiy produktai, tiek skystame, tiek biriame pavidale.

Auksciausias termolabilumas geriausiai

iSrtgy vertei Maxiren® yra FPC (Fermentacijos bidu pagamintas Chimozinas), yra skystas Chimozino

preparatas, iSgautas i$ selektyvaus pieno mieliy kamieno Kluyveromyces lactis.
Auks¢iausias specifiskumas pagerintai Asortimente yra skirtingy pieno traukinimo aktyvumo lygiy produktai, tiek skystame, tiek
tekstarai ir pjaustymui biriame pavidale.

Auksciausias iSskirtinumas anglies
pédsako poveikio aplinkai mazinimui .
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Visas produkty asortimentas yra Kosher
and Halal sertifikuotas, yra vegetariskas,
be benzoaty
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Auksciausias specifiSkumas geresnei tekstarai ir
pjaustymui
Proteolizés sumazinimas yra esminé salyga rinkai
pristatyti norima struktdrg. Ji tampa tvirtesné,
lengvai raikoma, galutiniam produktui prailginamas
galiojimo terminas.
Koagulianty C/P rodikliy apzvalga
Maxiren® XDS
Maxiren®
Fromase® XLG
Fromase® XL
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C/P rodiklis parodo santykj tarp santykinio traukinimo aktyvumo ir (C)
santikinio proteolitinio aktyvumo P) ir yra iSreikStas grafike auksciau.
Auksta C/P reikmé parodo Zema proteolitinj aktyvuma nokinimo metu ir
geriausig struktlrg. Maxiren” XDS yra naujausias koaguliantas su
auksciausiu  baltymy specifiSkumu tarp visy prekybije esanciy
koagulianty.

Aukséiausias termolabilumas geriausiai iSragy vertei

Maxiren® ir Fromase® pasizymi aukséiausiu termolabilumu tarp visy prekyboje
esanciy koagulianty ir reikalauja Zemos pasterizacijos, kuri suteikia iSridgoms
didele verte.

Koaguliantas Termolabilumas

Fromase® XL ir XLG 68°C

Maxiren® (XDS) 70°C

Auksciausias specifiSkumas anglies pédsaky
poveikio aplinkai maZinimui

Maxiren® specifiSkumas kappa-kazeino atzvilgiu
padeda efektyviau traukinti mazesnémis dozémis, mazina iSrigy
nuostolius, iSlieka daugiau nepazeisty iSrlgy baltymy ir yra maziau
priklausomas nuo proceso salygy. Naudojant Maxiren® XDS yra reikSminga
tiek ekonominé nauda, tiek ir sumazéjes anglies pédsakas.

Peter de Jong (Pieno procesy technologijy profesorius, Van Hall
Larenstein Leeuwarden/Velp ir Principal mokslininkas NIZO maisto
tyrimuose) suskaidé grandine j jvairias proceso dalis ir apskaiciavo, kad
bendrasis pédsakas yra 8,8 kg CO2 ekvivalento vienam kilogramui sario.
Naudojant Maxiren® XDS, dél pagerinto specifiSkumo, $is rodiklis gali
bati sumazintas iki 12 %

1 Naujos strio gamybos tvarumo gerinimo galimybeés. Peter de Jong, IDM Technology/IT, 24 4-5-2017

Koagulianty asortimentas

Fromase® XL

Fromase® XLG

Tolesnis fermento Siluminio jautrumo tobulinimas.

Maxiren®

Panasus Silumos jautrumas kaip ir galvijy chimozino, bet mazesnis
nepageidautinas Salutinis poveikis iSrigy perdirbimui ir stirio nokinimui.

Panasus Siluminis jautrumas kaip ir Fromase® XL, bet - tolimesnis iSvalymas
chromatografijos bldu, siekiant pasalinti nepageidaujama Salutinj poveikj
iSragy perdirbimui.

Maxiren® XDS

Panasus Silumos jautrumas kaip galvijy chimozino, taciau dar labiau

mazinamas Salutinis poveikis. Labiausiai specifinis koaguliantas, su Siuo
fermentu pasiektas maZiausias esantis rinkoje proteolitinis poveikis.

Kiti fermenty sprendimai stirio gamybai misy asortimente yra Suparen®, Accelerzyme®, Maxiren® Premium P, ir platus lipazés asortimentas.

DSM Food Specialties — geresnis maistas kiekvienam

DSM Food Specialties tikslas yra — geresnis maistas prieinamas kiekvienam. Tiekia ingredientus ir sprendimus, kurie jgalina klientus gaminti sveikesnj ir tvaresnj

maistg bei gérimy produktus. Partnerysté su klientu leidZia kurti maista, kurio Zmonés mégausis visame pasaulyje be jokiy kompromisy.

info.food@dsm.com | www.dsm.com/food

Although diligent care has been used to ensure that the information provided herein is accurate, nothing contained herein can be construed to imply any representation or warranty for which we assume legal

responsibility, including without limitation any warranties as to the accuracy, currency or completeness of this information or of non-infringement of third party intellectual property rights. The content of this

document is subject to change without further notice. Please contact us for the latest version of this document or for further information. Since the user’s product formulations, specific use applications and
conditions of use are beyond our control, we make no warranty or representation regarding the results which may be obtained by the user. It shall be the responsibility of the user to determine the suitability of our

products for the user’s specific purposes and the legal status for the user’s intended use of our products. © DSM Food Specialties B.V. 2017 | A. Fleminglaan 1 | 2613 AX Delft | The Netherlands | Trade Register

Number 27235314




