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Kaip sukurti legenc
graikiska jogurta

Vis daugiau vartotojy dairosi nattralaus ir autentisko maisto. Maistas,
gaminamas i$ paprasty bei zinomy ingredienty atspindi esamg situacija

bei Zenkliai padidino graikisko tipo jogurto populiaruma.

Siandien daugiau nei 35% bendro jogurto suvartojimo JAV sudaro bitent
GraikiSkas jogurtas (2014, Nielsen). Europoje taip pat pastebimas
atsinaujines susidoméjimas graikisko tipo jogurtais. Be natlralumo bei
autentiskumo savybiy, graikiskas jogurtas dar Zavi savo tirSta kremine
konsistencija bei maloniu charakteriu, kuris leidZia ilgiau mégautis turtingu
skoniu. Vartotojai mégaujasi juo pusryCiams, naudoja kaip uzkandj ar
vietoj deserto.

Musy Graikiskos Legendos

Prekybos vietose gausu graikisko ar graikisko tipo jogurty, o jogurty
gamintojai deda visas pastangas, kad jy jogurtai turéty iSskirtinj
skonj, tekstirg bei iSvaizda.

Sekmingam graikisko jogurto rezultatui.
DSM visada pasialys reikiama kultdrg

Jogurto skonis

Labai stiprus Delvo®Fresh YG-441

Stiprus Delvo®Fresh YG-321ABC

Vidutinis Delvo®Fresh YG-221AB

Delvo®Fresh YG-231ABC

Svelnus

Delvo®Fresh YG-131
Delvo®Yog FVV-122 / SVV-132LPA

Labai $velnus

DSM kompanijos patirtis pienartigsc¢iy mikroorganizmy bei fermenty srityje
leidZia biiti jogurty gamintojy pasirinkta partnere jau daugiau nei 100 mety.
Sukauptos Zinios jkvépé mus sukurti sprendimy rinkinj unikalaus graikisko
jogurto produkty kdrimui. Msy rinkinj, kurj vadiname misy graikiSkomis
legendomis, sudaro penkiy naujos kartos kultliry gama, kuri sitilo Siuos
pagrindinius privalumus, siekiant sukurti graikisko tipo aukstesnio
baltymingumo jogurtus:

o Pilno skonio — autentiskai graikiskai tekstrai iSlaikyti;

e Labai Svelniai tekstrai su ryskiu spindesiu — puikiai iSvaizdai;

 Pastovus pH stabilumas — galiojimo laiko lankstumui.

Kiekviena miisy kultdra taip pat turi iSskirtines savybes, kurios leidzia
kurti graikiska jogurtg su individualiomis skoninémis, teksttros ir
iSvaizdos savybémis.

Daugybé galimybiy

Msy graikisky legendy rinkinj sudaro unikalios kulttiros, kurios padeda
diferencijuoti produktg pagal skonj, kremiskumg, juntamg skonj burnoje,
iSvaizda ar tirpsma. Kultliros gali bti pritaikytos bltent pagal jlisy
specialius reikalavimus. Mes turime reikiamas Zinias, jrankius bei patirtj
kad padétume jums rasti sprendima jei jums reikty saldesnio ar
tvirtesnés tekstiiros ar autentiskesnio skonio jogurto.

Susisiekite su mumis jei norite suzinoti daugiau apie unikaly graikiska
jogurta ir jo produktus formuluojant juos vartotojy dziaugsmui:
www.arditairko.lt

Zema Vidutine Labai tvirta Tekstira
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Pristatome masy graikiskas legendas
Delvo®Fresh YG-441

Tvirgiausia, kremiskiausia su autentisku jogurto skoniu.

Ruagstus aromatinis
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Klampumas

Tirpimas Acetaldehidas

Tvirtumas

Pavirsiaus blizgis

— Delvo®Fresh YG-441
— Pavyzdys1

— Pavyzdys 2 Pavirsiaus gradetumas

Delvo®Fresh YG-131 / Delvo ®Yog FVV-122/SVV-132LPA

Svelniausias jogurtinis skonis, aukstas kremiskumas.

Ruagstus aromatinis
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Tirpimas Acetaldehidas
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Klampumas

Tvirtumas avirsiaus blizgis

" Delvo®Fresh YG-131
— Pavyzdys1

Pavyzdys 2 Pavirsiaus gradetumas

Delvo®Fresh YG-231ABC

Svelnus jogurtinis skonis su tekstira, atitinkancia rinkoje esancius produktus.
Sprendimas su probiotikais viename jpakavime.

Ragstus aromatinis

Tirpimas Acetaldehidas

Tvirtumas

Pavirsiaus blizgis

—— Delvo®Fresh YG-231ABC
— Pavyzdys 1

— Pavyzdys 2 Klampumas Pavirsiaus gradétumas

DSM Food Specialties oficialus atstovas Lietuvoje ir Latvijoje:
UAB ARDITA IR KO Kirtimy g. 49, Vilnius, LT-02244
Telefonas: 8 612 94777, Faksas: 8 5 264 2562

El. Pastas: info@arditairko.It

http://www.arditairko.It

Delvo®Fresh YG-221AB

Svelnus jogurtinis skonis, vidutinis kremiskumas. Sudetyje turi Acidophilus ir Bifidus.

Ragstus aromatinis

Tirpimas
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Pavirsiaus gradétumas

Tvirtumas Pavirsiaus blizgis

— Delvo®Fresh YG-221AB
—— Pavyzdys1

— Pavyzdys 2 Klampumas

Delvo®Fresh YG-321ABC

Ryskesnis jogurto skonis, vidutinio tvirtumo. Sprendimas su
probiotikais viename jpakavime.

Ruagstus aromatinis
100

Tirpimas Acetaldehidas

Tvirtumas Pavirsiaus blizgis

Delvo®Fresh YG-321ABC
- Pavyzdys 1

Pavyzdys 2 Pavirsiaus gradetumas

Gamybos procesas
Zemiau pateiktas misy specialisty parengtas procesas yra tik
pavyzdys, kuris gali buti pritaikomas ir jusy gamybos procese.

Koncentracija po fermentacijos iki didelio baltymy kiekio

Nugriebtas pienas
(standartizuotas)

Homogenizacija

Pasterizacija (92 °C - 5 min)

Vésinimas iki 42 °C
Delvo®Fresh YG
Fermentacija ikipH=4,70-4,50
Centrifugavimas 42°C Iérigos,
grietinéle
(ir pagaliau
cukrus)

ISlyginimas
Veésinimas iki20-50 °C

ISpilstymas -Vésinimas - Lakymas <6 °C
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