r Fromasw Maxwen®
Recinataji, kas atbilst visaugstakajiem standartiem

Musdienu siera razotaji saskaras ar vairakiem izaicinajumiem, ar pastavigi pieaugosam kvalitates prasibam, spiedienu uz
stkalu vértibas, garsas, struktiras un sagriezamibas optimizaciju un nepiecieSamibu razot efektivi un ilgtspéjigi. Turklat,
patérétaji aizvien vairak meklé vegetaros, értus produktus un produktus ar lielisku garsu, papildinot izaicinajumus, kas
Japarvar siera raZotajiem. Pareiza vegetara recinataja izmantoSana lauj razotajiem apmierinat visas $is prasibas, risinot
patérétaju prasibas un taja pasa laika nodroSinot labi kontrolétu proteolizi, kas atbilst visaugstakajiem rupnieciskiem
standartiem efektivitaté, garsa un strukttra. DSM plass Fromase un Maxiren klasts nodrosina pieraditu sniegumu, lai
atbildétu uz Sim vajad2|bam Sadarbiba ar DSM ekspertiem lauj raZotajiem precizi aprékinat optimalo nepieciesamo
sarecinaSanas pakapi individualiem produktiem. Tas nozimg, ka viniem ir pieejami pielagoti risinajumi procesu optimizacijai,
izmaksu un oglek|a emisijas samazina$anai, lai uzturétu un patie$am uzlabotu siera kvalitati.

Galvenas prieksrocibas

PilnTgs piedavajums: nesatur benzoatus,
vegetars, Kosher un Halal

Visaugstaka termolabilitate optiméalai stkalu
vértibai

Visaugstakais specifiskums
uzlabotai struktrai un sagriezamibai

Visaugstakais specifiskums
oglekla emisijas samazinasanai

HEALTH - NUTRITION - MATERIALS

Pilnigs piedavajums: bez benzoatiem, vegetars, Kosher un Halal
Fromase® ir mikrobialas izcelsmes recinatajs (endopeptidaze), atvasinata no
atlasitiem Rhizomucor miehei celmiem.

Piedavajuma ietilpst produkti ar dazadiem termolabilitates [imeniem, dazadiem
piena sarecinaSanas aktivitates [Tmeniem un tie ir pieejami gan Skidruma, gan
granulu veida.

Maxiren® ir FPC (fermentacijas cela razots himozins) - himozina preparats,
atvasinats no atlasitiem piena rauga Kluyveromyces lactis celmiem.

Piedavajuma ietilpst produkti ar dazadiem piena sarecinadanas aktivitates
[Tmeniem un tie ir pieejami gan $kidruma, gan granulu veida.
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Visam produktu klastam ir Kosher un Halal
statuss, produkti ir vegetari un nesatur
benzoatus
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Visaugstaka termolabilitate optimalai siikalu veértibai

Maxiren® un Fromase® piemtt visaugstaka termolabilitate starp
visiem tirgd pieejamiem recinatajiem un tiem ir nepiecieSama zemaka
pasterizacijas vértiba, kas pieskir augstaku vértibu stkalam.

Recinatajs Termolabilitate

Fromase®XL un XLG 68° Celsija gradi

Maxiren®(XDS) 70° Celsija gradi

Visaugstakais specifiskums uzlabotai
struktirai un sagriezamibai

Primaras proteolizes samazinasana lidz minumumam

ir batiska struktlras veidoSanai, kadu vélaties

laist tirgl. Ta nodrosina stingraku struktdru, vieglu
sagrieSanu un pagarina gatavo produktu deriguma terminu.

C/P recinataju attieciba
Maxiren® XDS
Maxiren®
Fromase® XLG

Fromase® XL
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C/P attieciba parada sakaribu starp relativo sarecinasanas aktivitati (C) un
relativo proteolitisko aktivitati (P), ka paradits attéla augstak. Augsta C/P
attieciba atspogulo zemu proteolitisko aktivitati nogatavinasanas laika un
vislabako struktdru. Maxiren® XDS ir jaunakais recinatajs ar visaugstako
specifiskumu pret olbaltumvielam starp visiem tirgd pieejamiem recinatajiem.

Visaugstakais specifiskums
oglekla emisijas samazinasanai

Maxiren® specifiskuma rezultats pret kappa-
kazeinu ir efektivaka koagulacija pie zemakas
devas, zemaki zudumi stkalas, vairak neskartu
stkalu olbaltumvielu un mazaka atkariba no
procesa apstakliem. Ekonomiskie ieguvumi un
samazinata oglekla emisija ar Maxiren® XDS ir
batiski.

Peter de Jong (Piena parstrades tehnologijas profesors, Van Hall
Larenstein Leeuwarden/Velp un Galvenais zinatnieks NIZO partikas
izpéte) sadalija kédi dazadas procesa dalas un aprekinaja, ka
kopéja emisija ir 8,8 kg CO2 ekvivalenta uz kilogramu siera. Ar
Maxiren® XDS, pateicoties ta uzlabotam specifiskumam, ta var tikt

samazinata [1dz pat 12 %',

1Jaunas iespéjas siera razo$anas ilgtspéjibas uzlabos$anai, Peter de Jong, IDM Technology/IT, 24 4-5-2017

Recinataju piedavajums
Fromase®XL

Turpmaks recinataja siltuma juttbas uzlabojums.

Maxiren®

Lidziga siltuma jutiba ka tela himozinam, bet ar zemaku nevélamu blakus
aktivitati stikalu apstradei un siera nogatavina$anai.

Fromase®XLG

Lidzliga siltuma jutiba ka Fromase® XL, bet turpmak attirits ar
hromatografijas metodi, nevélamas blakus aktivitates nonem3anai sikalu
razoSanai.

Maxiren®XDS

Lidziga siltuma jutiba ka tela himozinam, bet samazinata turpmaka blakus
aktivitate. Visspecifiskakais pieejamais himozina recinatdjs, ar viszemako
proteolitisko aktivitati.

Citi fermentu risinajumi sieram misu piedavajuma ir Suparen®, Accelerzyme®, Maxiren® Premium P, ka art plass lipaZu piedavajums.

DSM Food Specialties - Labakas partikas nodrosinasana ikvienam
Labakas partikas nodrosinasana ikvienam ir misu, DSM Food Specialties, mérkis. Més nodroSinam izejvielas un risinajumus, kas dod iesp&ju masu
patérétajiem veidot veseligaku un ilgtsp&jigaku partiku un dzérienus. Més esam virziti uz cieSu sadarbibu ar mdsu klientiem, lai raditu partikas izvéli, kas

dod iespéju cilvékiem visa pasaulé patiesi baudit to, bez kompromisiem.
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